
VARIEDADES PRESENTACION
PRECIO CAJA 
MAYORISTA

PRECIO 
BOTELLA 

MAYORISTA

PRECIO 
SUGERIDO 
VINOTECA

PRECIO 
SUGERIDO 

PUBLICO

VARIETAL MALBEC 6 x 750 cc $ 34.603,80 $ 5.767,30 $ 9.227,68 $ 12.572,71

 VARIETAL CABERNET SAUVIGNON 6 x 750 cc $ 34.603,80 $ 5.767,30 $ 9.227,68 $ 12.572,71

RESERVA MALBEC 6 x 750 cc $ 44.298,00 $ 7.383,00 $ 11.812,80 $ 17.350,05

 RESERVA CABERNET SAUVIGNON 6 x 750 cc $ 44.298,00 $ 7.383,00 $ 11.812,80 $ 17.350,05

GRAN RESERVA 6 x 750 cc $ 114.918,00 $ 19.153,00 $ 30.644,80 $ 38.306,00

Es un vino de color Rojo brillante y profundo. Se perciben intensos aromas a frutos rojos y negros 
maduros como moras y cassis, con una nota de vainilla que otorga elegancia. Es un vino que posee 

una gran estructura, equilibrio y persistencia. Redondo y aterciopelado.Sus uvas provienen de 
viñedos de 52 años de Finca La Augusta, Vistalba del departamento de Luján de Cuyo.

BODEGA VIAMONTE WINERY - JUANA LARREA

Es un vino joven y frutado, se destacan las las ciruelas , las guindas . Es un vino equilibrado , de 
buena acidez y persistente en boca. Tiene 6 meses  de añejamiento en barricas de roble francés.Las 
uvas provienen de viñedos de 48 años de  Finca La Augusta, Vistalba del  departamento de Luján 

de Cuyo.

Posee un color rojo brillante, aroma frutado, notas especiadas tales como pimientos . Tiene 6 meses 
de añejamiento en barricas de roble francés. Es propio de este varietal la sustilesa de su 

taninos,ofreciéndonos un vino redondo, elegante y sobre todo caracteristico. Las uvas provienen de 
viñedos de 48 años de Finca El Origen del departamento de Maipú

Posee un color rojo intenso, brillante con tintes oscuros, buena tipicidad varietal. Aromas muy 
frutados, con aporte de madera por sus 12 meses en barricas roble francés, notas a frutas rojas, 

como ciruelas. Es un vino equilibrado, en la boca es redondo, persistente y sobre todo elegante. Sus 
uvas provenientes de viñedos de 70 años de Finca La Auguasta, Vistalba en el departamento de  

Luján de Cuyo.

Tonos rojos cobrizos. En nariz, frutos rojos maduros pimineta negra.Con notas de café y chocolate 
aportados por sus 12 meses de barricas de roble francés. Taninos redondos, elegantes y maduros 

que lo equilibran en boca, un poco típicos d esta variedad. Vino suave, amable y fácil de beber. Sus 
uvas provienen de viñedos de 70 años de Finca La Escondida  del departamento de Maipú.


