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DE NAVIDAD

Recepcion

*Bruschetta de tomates cherry
confitados y albahaca
*Tostada crocante de pan casero
al horno de barro con crema
de queso de cabra, miel y tomillo

*Pincho de polenta crocante y panceta

Entrante (1 a eleccion)

*Ensalada tibia de campo, hojas verdes,
zapallo y tomates cherry asados al horno
de barro, nueces tostadas, sardo
estacionado y vinagreta de miel y oliva
*Empanaditas de carne cortada a

cuchillo, criolla y chimichurri



Plato Principal (L a eleccion)

*Cordero al horno de barro
con verduras asadas
y verdes de estacion

+ vinagreta de balsamico

*Matambre tiernizado al horno de
barro, con papas a lo pobre
y verdes de estacion

+ vinagreta de balsamico

*Fideos rellenos de espinaca y ricotta,
con salsa de quesos azafranaday

gratinado a la lefia.
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Postres (1 a eleccion)

*Nuestra clasico flan "de verdad"
con dulce de leche
*Copa de helado de crema con salsa

casera de frutos rojos frescos

Brindis de medianoche
con copa de espumante brut nature
+ tablita de dulces

Valor $ 65 muil.

10% de descuento pagando en efectivo

*No incluye bebidas
Reservas al 3546-438330




