
SKU

VARIEDADES PRESENTACION
PRECIO CAJA 
MAYORISTA

PRECIO 
BOTELLA 

MAYORISTA

PRECIO SUGERIDO 
VINOTECA

PRECIO 
SUGERIDO 
PUBLICO

JB1 SANTA BAX ROSÉ / CHARDONNAY 6 x 750 cc $ 28.989 $ 4.832 $ 7.730 $ 10.243

JB2 SANTA BAX CABERNET FRANC 6 x 750 cc $ 33.795 $ 5.633 $ 9.012 $ 11.941

JB3 SANTA BAX MALBEC 6 x 750 cc $ 33.795 $ 5.633 $ 9.012 $ 11.941

JB4 SANTA BAX CABERNET SAUVIGNON 6 x 750 cc $ 33.795 $ 5.633 $ 9.012 $ 11.941

JB5 SANTA BAX GSM 6 x 750 cc $ 39.313 $ 6.552 $ 10.483 $ 13.891

JB6 SANTA BAX ESPUMANTE 6 x 750 cc $ 42.692 $ 7.115 $ 11.385 $ 15.085

JB7 PAPILLON FRISANTE ROSÉ 6 x 750 cc $ 41.313 $ 6.886 $ 11.017 $ 14.597

JB8 SANTA BAX MALBEC SIN SULFITOS 6 x 750 cc $ 30.347 $ 5.058 $ 8.092 $ 10.723

Blend de Grenache, Pinot Noir, Pinot Gris y Cabernet Franc. Es un frisante suave (semi‑espumoso), con segunda fermentación en tanque el 
mismo año de la cosecha, logrando una burbuja delicada gracias a un nivel bajo de gas. Tiene un residual de azúcar de 2,5 g/L, menos que 

un espumante tradicional, lo que le aporta sutileza

Rojo violáceo brillante e intenso, con leve turbidez natural por no estar filtrado. Nariz abierta y franca, con aromas a 
ciruelas frescas, frambuesas y cerezas negras. Entrada jugosa y vibrante, con taninos suaves y nerviosos.

BODEGA JEAN BOUSQUET (ORGÁNICO)

Presenta un tono elegante salmón pálido, claro y transparente. Aromas frutales frescos: cerezas rojas, frutas rojas y toques 
cítricos de piel de naranja. Entrada ligera y vivaz, con acidez fresca bien marcada .

Se presenta con un color rubí brillante, limpio y de buena intensidad. Aromas especiados predominantes: pimienta negra, notas de pimentón 
verde y un fondo fresco de frutas rojas. En boca es equilibrado, con taninos redondos y suaves

Violeta intenso con reflejos profundos, típico de los Malbec mendocinos. Aromas a frutos rojos y negros: frambuesa, cereza, mora y ciruela. 
Paladar jugoso y generoso, con una buena estructura y taninos suaves

Presenta un tono rojo púrpura oscuro, con buena intensidad en copa. Aromas a frutas negras maduras, como mora, ciruela y cereza negra.En 
boca es de cuerpo medio, con taninos suaves pero estructurados, acompañados por una acidez equilibrada

Rojo intenso y brillante, representativo de los blends del Valle de Uco. Aromas a guinda y ciruela, con notas de tierra cálida, avellanas 
tostadas y especias dulces. Jugoso y atractivo, con cuerpo medio y taninos redondos.

Un espumante 100 % orgánico, elaborado con método tradicional (Champenoise). Blend de 85 % Pinot Noir y 15 % Pinot Gris, procedente 
de viñedos de Gualtallary (Tupungato) con una edad aproximada de 11 años y conducción en parral. erfil en boca: ligero, vibrante y 

refrescante. Notas de citrus, manzana verde, levaduras y cierta complejidad brindada por la crianza sur lie.


