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VARIETAL MALBEC 6x 750 cc $ 44.700,00 $ 7.450,00 $11.920,00 $ 14.900,00

Es un vino joven y frutado, con un breve paso por madera (s6lo seis meses de paso por barricas de segundo
uso). Las uvas provienen de San Pablo, Tupungato, Valle de Uco.

VARIETAL CABERNET FRANC 6x 750 cc $ 44.700,00 $ 7.450,00 $11.920,00 $ 14.900,00
Vifiedos provenientes de La Consulta, y una excelente expresion varietal. Tiene un paso por madera, de
segundo uso, de solo tres meses y una excelente relacion precio/calidad son las caracteristicas mas
destacadas de este vino.
VARIETAL TEMPRANILLO 6x 750 cc $44.700,00 $ 7.450,00 $11.920,00 $ 14.900,00
Se elabora con uvas de La Consulta. Permanece 10 meses en barriles.30 % nuevo y los demas de segundo
uso. 30 % fermentado racimo entero.Posee un 7 % de Cabernet Sauvignon.
VARIETAL SAUVIGNON BLANC 6x 750 cc #;VALOR! S/STOCK #VALOR! #VALOR!

No tiene madera. Es un vino fresco, muy aromatico y floral.
Se elabora con uvas que son de Agrelo.

RESERVA BLEND 6x 750 cc $ 89.400,00 $14.900,00 $23.840,00 $29.800,00
Blend 50% Malbec y 50 % tempranillo. uvas de La Consulta. Tiene 9 meses de barril (solo el 10% del
tiempo en barricas nuevas). Se trabaja con racimo entero el 40% del malbec que usamos.
ESPUMANTE EXTRA BRUT 6x 750 cc $ 51.360,00 $ 8.560,00 $ 13.696,00 $17.120,00
Chardonnay 60% y Chenin % 40.Método charmat.Ideal para beber sin analizar. Sabores complejos. Es
) sumamente agradable en boca.
ESPUMANTE ROSADO DE MALBEC 6x 750 cc $51.360,00 $ 8.560,00 $ 13.696,00 $17.120,00

Procedencia: uvas San Carlos (Altamira). Malbec 100 % procedente de Altamira
Elaboracion: Método charmat.
Espumante de notable frescura. Ideal para beber en épocas de temperaturas célidas.

ESPUMANTE BRUT NATURE 6x 750 cc $67.410,00 $11.235,00 $17.976,00 $22.470,00

Tiene 85 % de Pinot Noir de Agrelo, 10% de Chardonnay de Tupungato y % 5 de Chenin. Método
champenoise. 18 meses. Una de sus caracteristicas mas destacadas es que conserva la frescura del Pinot
Noir



